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tel. e fax:011 /7790024
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LARIVERA nasce alla fine degli anni '60 come famiglia pasticcera.

Dopo diverse esperienze lavorative pasticcere intraprese in ltalia e
all'estero, dal 2005 |'azienda si e specializzata esclusivamente nella
lavorazione del cioccolato artigianale

Nell'attrezzato laboratorio della ditta, il cioccolato viene lavorato per
realizzare innumerevoli forme e prodotti, tra i quali ricordiamo le

it ‘Praline, le Tavolette, le Tortine, i Gianduiotti, le Stecche monogusto.

b X Sl realizzano inoltre confezioni aziendali con nastri personalizzati per
" seventi natalizi o specifici. ;




Cioccolatino al gusto di

Amaretto PRAM;F giic(:-:(;c;?gatino al gusto’ -
PRAM_.L. -
2 Tap B PRCA_F
PRCA_L

vkl

Cioccolatino al gustoe” .

- - I —_ di caramello S
ioccolatino al gusto di
cannella PRCAR_F. ., . ;
PRCAN_F PRCAR_L . .5
PRCAN_L IR S v

A | ¥i




S 2
Cloctolat?no al gusto di

PRCO_F COCCO’ i Cioccolatino al gusto di

\

PRCO_L i croccantino
PRCRO_F

PRCRO_L

C c (4
Ciwttate S prvee st "ol
- PRMA_L

Cioccolatino al gusto dt . “Cioccolatino al gusto v

PRGIALI_F Gijanduia limone e Malaga P g n
PRGIALI_L G =k

Cioccolatino al gus'tci di

mendiant PRMED_F
PRMED_L

: Ctoccolatmo al gusto
: -"d1mandct>r|a




‘a7
.-

P‘; y 2 Cioccolatino al
m% gusto di nocciola
PRNOC_F
PRNOC_L

3

F;;Z%%zgqawzzazﬁ }ﬁraﬁ;i?ﬁﬁéi

Cioccolatino al guisto
PRPE_F di peperoncino -
PRPE_L

~Jionis™

Fondente con Rhum
Latte con Maraschino

.-~ PRPRE_F
= 'PRPRE_L

... gusto di noce :
i PRNO_F " -
PRNO_L

7/W Cioccolatino al

PRPIS_F
PRPIS_L

Jlilldoris
Cioccolatino al
gusto di pistacchio

Cioccolatino al sale

.

PRSA_F
PRSA_L




Pralineria

Tﬂém%

Al ripieno di nocmol«é

Zﬁm

PRTOR_F
PRTOR_L

Cioccolatino al gusto
di Torroncino

PRTRNO_F
PRTRNO_L

Cialda al Caffe W
PRCIA_F wrrar W
PRCIA_L Marron glace
ricoperto

PRMAGL_F

R bt e whee g L I .
P as o et
L3t | e i
LI i v . '
R ! b LT A Tt Lot
3, :
i ! . 2
: 4

‘. fartufé él gianduia ZQW@‘ /WW[ M_

" TAR _GIA

zenzero all'arancia e a.l_______.___
ricoperto limone :

ZENRI_F PRFI_O. .-
PRFI_L -




Cremino classico
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Cacao 5, 1,
min 60% Cacao.. - [ &
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Tavoletta 30g Tavolétta 30g
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- Ricoperti
. mendiant
 |atte e

| }_-__'R.(_;IIV.IJ_SOM Draagees
y: “RCTMIS0D nocciola
PERTTR L RCTDRA100OD
RCTDRAS50D

Ricoperti limone Ricoperti zenzero
fondente fondente
RCT150DL RCT150DG

RCT150MH
RCT150DH
Ricoperti
nocciole latte e
fondente

S

AR ERA

Ricoperti arancia: ;.
fondente: ;- - =57
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P. IVA 09390530013
Via Luca della Robbia 10
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